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ОТ РЕДАКЦИИ

СРОЧНО В НОМЕР
Для разогрева наших замороженных читателей мы на этот раз подобрали отличный обзор ножей Opinel из теплой Франции. Пожалуй, это вообще лучший ножевой обзор, какой нам довелось читать за последние несколько лет. На второе заготовлен перевод статьи из журнала Blade о ножевых пристрастиях американских вояк и статья наших польских коллег о Buck Strider. Ну и на сладкое — свежий взгляд на новый SOG, которого давным-давно заждались в России. Мы по-прежнему с удовольствием читаем статьи, написанные или переведенные нашими подписчиками, и даже иногда их публикуем. Так что не упустите свой шанс стать знаменитым!
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Презабавный нож Edgie выпустила CRKT. На первый взгляд ничего необычного, отверстие для однорукого открывания, металлические лайнеры, клип. Только клинок с плоской режущей кромкой, как у бритвы. «С глубокой древности человек мечтал о ноже, который бы затачивался сам». И вот оно, свершилось, дождались наконец. Внутри Edgie размещена подпружиненая точилка, покрытая керамикой на основе оксида алюминия. Режущая кромка подтачивается об нее при каждом открывании и закрывании. Есть у этого ножа и другая скрытая прелесть, которую просто так не увидеть. Рекомендованная цена 29.99$! Ну, кто готов купить самозатачивающийся EDC за 800 рублей? Поставки начнутся в феврале.
Сталь 420J2
Клинок 73х2.5 мм
Рукоять Нерж. сталь, Zytel
Клип Односторонний
www.crkt.com
НОЖ КАЛИБРА 12.5 ММ
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Эксклюзивно для фирмы Barett, делающей уникальные снайперские винтовки калибра 0.5 дюйма, Emerson производит Barrett Knife. Этот нож не столь большой, как может показаться по его названию, зато очень правильный: отличная форма клинка, классический замок, удобная рукоятка. Жаль, что у нас такой приобрести затруднительно: Emerson заказы на них не принимает, а фирма Barrett Firearms на нашем рынке не представлена, да и сами ножи выпущены ограниченной партией из 250 пронумерованных экземпляров.
Сталь 154CM
Твердость 57–59 HRC
Клинок 91х3.1 мм
Замок Liner Lock
Лайнеры Титан
Рукоять G-10
www.emersonknives.com
ЦСК
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Боуи от Benchmade, да и вообще любой нож с фиксированным клинком от этой фирмы — это всегда интересно. Особенно теперь, когда новый Nimravus безнадежно испорчен зубастой дюралевой рукоятью. На его фоне Benchmade CSK выглядит отличным деловым ножом вменяемого дизайна. Добавьте сюда черненый клинок из модной стали D2, хорошие тактические ножны и приятную рекомендованную цену 125$ — и вот вам потенциальный лидер рынка.
Сталь D2
Твердость 59–61 HRC
Клинок 153х4.5 мм
Рукоять Kraton
Ножны Nylon
www.benchmade.com
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ОБЗОР ТРЕХ ОПИНЕЛЕЙ

Давненько я собирался написать обзор про свой Опинель, но все как-то откладывал. А потом их у меня стало два, и я не мог решить, про какой из них писать. А теперь их стало три, и с этим уже надо что-то делать. Каждый из этих ножиков, что удивительно, нашел свое практическое применение. Начну в порядке поступления их из магазина в мои карманы.
Опинель № 10, углеродистый
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Куплен был просто «чтоб был», в коллекцию. Вообще, надо сказать, разговоров про Опинели было и есть предостаточно на всех ножевых конференциях. Многие хвалят их за многообразие моделей, удачный строй клинка, малый вес, демократичные цены. Это все так, я и сам нередко советовал обратить внимание на Опинели своим знакомым, которым нужна была помощь при выборе ножа. Друзей и знакомых у меня много, спрашивают про ножики нередко, несу по мере сил светлое, доброе, острое в массы. Так вот, ни у одного из вопрошавших про «хороший недорогой нож» Опинель не был первым купленным ножом. Что угодно брали, только не его. Магнумы, Фортуны, в последнее время ВН пошел. Понять данный феномен не сложно — начинающий интересоваться ножами человек всенепременно хочет заполучить абстрактный «тактически-складной боевой-карманный супернож». Если у него при этом есть лишние деньги, то в требованиях к ножу появляются такие пункты, как «крутая фирма», «самая твердая сталь». Короче говоря, на простенькие и некровожадные Опинельки внимания сразу и не обращают. Однако есть и другая категория пользователей. Я говорю о тех, кому ножи практически параллельны, но по ряду причин иногда необходимы. Вот например, этим летом моя матушка попросила дать ей какой-нибудь нож, чтобы за грибами пойти. «Гавно вопрос!» — подумал я, но не тут-то было, найти подходящий девайс оказалось задачей не из легких. Нескладные ей не нравятся. У «бабочек» ручки неудобные. Складни с аксисами, лайнерами и даже бэклоками не подходят, так как объяснить ей принцип их функционирования либо не удалось, либо «слишком сложно». Вот тут Опинель и выручил, благо замок при складывании-раскладывании можно вообще не трогать. Я сам до этого случая даже и не предполагал, что замок, который не включается автоматически при раскрытии ножа, может быть удобен. Оказывается, и в наш XXI век еще есть работа, которую удобнее выполнять простым складешком без фиксатора.
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Этот Опинель прочно занял место ножа, подлежащего выдаванию на всяческие хозработы. Отцу давал его несколько раз на туристические слеты — понравился. Говорит, легкий и приятный. Девушкам на пикниках давал им закусь резать. Что забавно, предлагал на выбор несколько ножей, но выбирали всегда Опинель. Вообщем, нож юзался крепко, и далеко не всегда квалифицированно. С приятствием могу сказать, что нож испытания выдержал достойно. Клинок потемнел, кое-где видны следы коррозии (был оставлен мокрым на ночь), но в целом очень неплохо. Сталька ведет себя хорошо — хоть и не твердая, но кромку держит на ура. При нарезке продуктов сразу становятся заметны все прелести строя — спуски клином от обуха, тонкая РК, небольшая толщина клинка. В мягкие помидорки нож просто проваливается, яблочки именно режутся, а не разламываются. В то же время объемная рукоять позволяет не слишком утомлять руку при требующем некоторого усилия шинковании твердой сырокопченой колбасы. Длины клинка не всегда хватало, иногда хотелось чуть подлиннее (на толстой колбасе, хлебе), зато такой нож умещается почти в любом кармане. Кисловатый запах от углеродки на еде иногда присутствовал, но ни разу не помешал сожрать нарезанное. На природе хавается с таким аппетитом, что на подобные мелочи как-то и не обращаешь внимания. Деревянная рукоять не размокла, не загнила. Иногда, после особо тщательного угваздывания всего ножа, наблюдал ухудшение работы замка. Лечится это очень просто, путем снятия кольца и удалением грязи с трущихся поверхностей. Кольцо снимается без всяких инструментов. Еще одна положительная черта Вироблока — полное отсутствие люфтов. Несмотря на небольшой вес и полностью деревянную рукоять, нож прочен, сломать его непросто.
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Из недостатков — ржавеет. Это несущественно во время небольших пикниковых вылазок на природу на два-три дня, но не дольше. Все-таки складной нож из углеродки требует постоянного ухода, и я не уверен, что смогу его обеспечить в более-менее серьезном походе. Вообще, ржавеет он вполне умеренно, если не оставлять надолго мокрым — ничего страшного не случится. Кому-то сталь может показаться мягковатой, но, имхо, ее твердость вполне достаточна. В конце концов, в большинстве случаев важна износостойкость, а не твердость. Нож долго не садится на еде и дереве, а консервные банки — конечно, не для него. Зато правится и точится лезвие в один миг. Также из минусов стоит отметить излишнюю округлость ручки. При нарезке продуктов это никак не мешает, но при силовом строгании чего-нибудь твердого нож иногда стремится чуть провернуться в руке, неприятно. Нож великоват для ЕДК, клипсы нет.
Опинель № 12, углеродистый
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Этот был закуплен уже специально, после продолжительного общения с предыдущим. Собственно, хотелось только более длинное лезвие. На фотографиях рядом друг с другом разница между ними не слишком заметна, на самом же деле, в руках 12-й кажется здоровее раза в два, ей богу. Попробуйте в магазине взять их вместе, поймете, о чем я говорю. Толщина клинка, между тем, практически такая же. Рез — как у хорошего пчака, особенно после переточки на чуть меньший угол. Нормальный такой складной кухонник. С собой я этот нож беру, если ожидается много «продуктового» реза. Почему беру именно его, а не простой кухонный нож? Просто я понял, что складной кухонник на пьянке — большое дело. Хороший кухонник из углеродки жаль будет угробить, что вполне возможно, ведь не только я им режу. Складной удобнее везти. Да и самое главное, обычный нескладной нож на столе по соседству со спиртным — лишний шанс случайно порезаться. Это в городе острые кухонники на кухне, тупые столовые на столе. А на пикнике и один чисто продуктовый нож — роскошь. Им и мясо на шашлык разделывается, и хлеб на столе потом режется. Опинель сложил, когда работа закончена — и все целы.
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Сталь по ощущениям совершенно такая же, как и на предыдущем, хотя разница во времени покупки — более года. Существенно лучше ведет себя при силовом строгании, ручка заметно толще, никакого стремления к провороту. Правда, за счет большей толщины рукояти и ширины лезвия им не так удобно чистить картошку. Еще момент — выемка на клинке для открывания (совершенно ненужная деталь, кстати) меньше, чем на предыдущем ноже, соответственно, она собирает меньше продуктовой грязи.
Опинель № 8, нержа, рукоять из оливы
Самый молодой из всех моих Опинелей, ему всего около полугода. Покупался как подарок девушке, благо экспериментальным путем мне удалось установить, что ножи именно этой марки особенно нравятся слабому полу. Вот я и выбрал небольшой Опенок из более изящной серии, с красивой деревяшечкой на ручке. Но в последний момент забыл нож дома, и пришлось срочно покупать вместо него еще один букет. Ладно, вижу, неубедительно звучит. Вру, просто оставил ножичек себе, подсознательно. В конце концов, букет в три цены этого Опинеля — тоже неплохо. Это все лирика, главное — нож. Он меня совершенно околдовал.
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Лезвие заметно тоньше, чем на «рабочих» Опинелях, всего 1,2 мм! Заполировано в зеркало. Рез волшебный. Рукоять изогнутая, нежно ложится в руку. Рисунок на дереве очень красивый, фотография этого не передает. А еще фотография не в силах передать запах. Да, этот нож пахнет. Обычно когда какой-нибудь нож пахнет — он пахнет неприятно. Ножам, увы, бывает присущ запах остатков продуктов, особенно рыбы или мяса. Но этот нож пахнет очень вкусно — рукоять издает слабый, но устойчивый запах оливы. За полгода он так и не пропал. Ну, казалось бы, — пахнет, и хрен с ним, чего тут такого? Есть много пород дерева, которые приятно пахнут. Но именно этот благородный легкий аромат создает последний штрих в общей картине. Нож радует все без исключения органы чувств — элегантный внешний вид притягивает взор, руки не хотят его выпускать, шипение разрезаемой газеты ласкает найфоманский слух, и тут еще этот запах. Раньше я видел эти ножи не раз — и на фотках, и на прилавках, но только взяв в руки и ощутив тонкий запах, понимаешь всю прелесть этого ножа. Конечно, это приходит не сразу. Нужно принести его домой, не забыв по пути купить хорошего вина и легкой закуски. Отдохните, немного поешьте, но не трогайте нож. Не доставайте его в прихожей или на кухне, испортите волшебство. Опуститесь в удобное кресло, налейте в бокал вина и поставьте рядом тарелочку с кусочком любимого сыра. Попробуйте вино. Лично я люблю не сразу хвататься за стакан, а дать вину подышать минут десять, за это время как раз приходит та степень
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расслабленности, которая наилучшим образом соответствует благородному напитку. Можно включить тихую музыку. Вот теперь самое время взять нож в руки. Выньте его из простого картонного футлярчика, в котором он продается, и немедленно отцепите наклейку с рукояти — она не нужна, вы ведь уже и так знаете, из чего она сделана. Откройте нож, поверните кольцо фиксатора. Подержите его в руке, привыкая к плавности рукояти. Пора сделать еще пару глоточков вина и, наконец, пустить нож в дело — отрежьте ломтик сыра. Подцепите его кончиком ножа и отправьте в рот. Не бойтесь, это не проявления дурного тона, вы ведь один, дома еще нет этих надоедливых родственников, вы знакомитесь с новым ножом. То, что в руках у вас еще незнакомый острый нож, заставит подносить его ко рту медленно и аккуратно, сыр по инерции вы тоже будете жевать не спеша, а не так, как это делаете, когда пользуетесь вилкой — со скоростью авиационного пулемета, не чувствуя вкуса каждого кусочка. Прониклись? Не забудьте понюхать нож. Этот запах особенно хорош в сочетании с послевкусием доброго вина и не слишком острого сыра. Если вы курите — обязательно закурите. Нет, конечно, не сигарету, а сигару или верную трубку. Табачный дым больше не позволит наслаждаться запахом оливковой рукояти, зато его полупрозрачные клубы подчеркнут узор ее древесины. Эстетическое удовольствие, надеюсь, будет вами получено. Оно ведь так важно в нашей неспокойной жизни. Хорошо вот так иногда молча посидеть, выпить немного (именно немного!), покрутить в руках простую, но элегантную игрушку?
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Впрочем, у меня этот нож будит еще и воспоминания об одной из самый прекрасных стран мира — Франции. В этом ноже она есть, не вся, не полностью, так сказать, лишь фрагментарно. В этом ноже нет шума ее многолюдных южных пляжей, нет воя полицейских сирен с окраин Парижа, нет гула скоростных платных шоссе по четыре полосы в каждую сторону. Зато есть некое спокойствие и размеренность, неброская элегантность. Это нож-воспоминание. Он напоминает мне о тихом шелесте волн под мостом через Рону. Он напоминает о сумерках, медленно обволакивающих прогулочный катер на Сене, краски того заката. Он напоминает мне великолепную архитектуру замка Шамбор, к которой приложил руку великий Леонардо. Он напоминает мне Бордо, Белый Город, бочки знаменитого красного вина, которое до сих пор развозят экипажи, запряженные белыми лошадьми. Он напоминает прохладу и полумрак готических храмов, попадая в которую после июльской жары, волей-неволей опускаешься на старую дубовую скамью и начинаешь любоваться бликами от цветных витражей, спрятанных где-то во взметнувшихся ввысь арках. Напоминает о мрачных стенах Каркасона, которые не смогли разрушить требушеты крестового похода, направленного против катар и альбигойцев. В сущности, именно случайные столкновения с такими удивительно одухотворенными вещами, как например этот маленький ножичек, заставляют нас вспоминать самые светлые и приятные моменты нашей жизни, как их вероятно вспоминал Раймон-Роже Транкавель, наблюдавший за осадой того самого Каркасона с одной из его башен, вертя в руках какую-нибудь безделушку. Не стоит, впрочем, слепо ему подражать, главное знать меру и уметь вовремя остановиться. Как известно, оный Рамон-Роже умер в подвале одной из башен своего замка, вполне вероятно, именно той, с которой он незадолго до этого руководил обороной обреченного города.
У нас все не так печально. Уж простите мне эту бодягу, что я тут развел. У нее была одна цель — дать понять, что этот ножик мне нравится. Конечно, я не ношу его с собой каждый день. Я избалован клипсами, одноруким открыванием и модными сталями. Его клиночек слишком тонок для ковыряния канализационных люков, нержа слишком мягка для выстругивания пресловутых колышков для палатки и костра, рукоятка не позволяет уверенно всадить нож в брюхо ближнего своего в мощном порыве селфдефенса. Я ношу этот нож в театры и кафе, вообще в те места, где для ножа нет много работы, где обыкновенный ЕДК будет «не в кассу». Зато как приятно этим ножом порезать для своей дамы пирожное в ресторанчике, вызвав легкую зависть у тех, кто лишен такой возможности, а также зависть владельцев серейторных эндур и пятидюймовых вояджеров, которые, достав нож, с удивлением наблюдают за тем, как их женщины меняются в лице и прячутся под столик.

[image: ]
В заключение стоит сказать пару общих слов об Опинелях. Я намеренно не останавливался на истории этих ножей, на их конструкции. Об этом уже и так написано и сказано немало. Замечу только, что замок вироблок, использующийся на Опинелях — отнюдь не их монополия, он встречается у многих других фирм, делающих ножи как в традиционном, так и в модерновом стиле. В целом Опинели, несмотря на огромную линейку моделей, весьма похожи. Похожи как внешне, всегда узнаваемы, так и по сути — это ножи для реза. Даже самый мощный представитель их семейства — 12-й углеродистый опинель — не проживет долго, если открывать им консервные банки и рубить дрова. Нержавейка на них, имхо, слишком мягкая для серьезной работы. Слышал, что фирма собирается переходить на 12С27, но в руках пока не держал. Та сталь, что стоит на моем маленьком Опинельке — точно не она, садится раза в три быстрее среднестатистической 12С27, даже с поправкой на тонкую РК. Будет хорошо, если слухи подтвердятся, и они перейдут на нормальную нержу. Углеродка — выше всяких похвал для недорогого ножа. К сожалению, не все это ценят, но для меня способность стали долго держать заточку при тонкой РК и небольшой твердости весьма важна. Углеродистыми Опинелями можно долго и хорошо резать что-нибудь не слишком твердое, а потом быстро и без проблем подправить — и снова резать. В общем — отличные ножи за свои деньги. Если не ищете крутых тактических наворотов и устали от сталей, которые не заточить без дорогих камней и дня работы — посмотрите Опинели, наверняка что-то найдете для себя. У меня около сотни ножей, из них, как видите, три Опинеля — и каждый работает время от времени, чего не могу сказать о многих других своих ножах.
Fet

СТАЛЬ ДЛЯ ПЕСОЧНИЦЫ

Какой нож взять с собой в Ирак — таким вопросом задаются многие военнослужащие. Оружие, форма, необходимое военное снаряжение стандартны и поставляются для военных центролизовано, но личный нож остается элементом экипировки, который все еще выбирается самостоятельно. Этот выбор имеет большое значение.
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Опираясь на свой опыт и информацию, полученную от общения с другими специалистами, я знаю, что в войсках ножи используются, главным образом, в качестве инструмента. Ими открывают сухие пайки, режут провода, разрезают старые рубашки на банданы и так далее. Если смотреть глубже, военные считают свои ножи оружием последнего шанса, на которое придётся положиться, если откажет все остальное. Это делает вопрос выбора ножа очень личным.
Я начал анализ с исследования того, какие ножи в ходу у наших военных и почему они предпочли именно их. Я брал интервью у пехотинцев, персонала тыловых частей, рейнджеров, спецназа и гражданского состава, работающего на армию. Я также взял интервью у Chris'а Osman'а, чей магазин ножей и тактического снаряжения находится рядом со школой «морских котиков» в Сан-Диего, и у Buck'a Buchanan'a, чьи оружейные залы расположены недалеко от Форта Брэгг в Северной Калифорнии. Эти два владельца магазинов продают сотни ножей военнослужащим и имеют четкое представление о том, какие ножи используются нашими войсками сегодня.
Абсолютно все — передовые и тыловые части, спецназ, гражданский персонал и секретные агенты — используют похожие друг на друга тактические складные ножи. Некоторые также носят ножи с фиксированным клинком, но складники остаются главным режущим инструментом практически для всех. Причина в удобстве ношения, а также в том, что Ближний Восток не является тем районом, где нужны большие тесаки, мачете и подобные инструменты, но они могут понадобиться в Афганистане, где театр военных действий более разнообразен.
Все соглашаются с тем, что нож, используемый на передовой, должен иметь 4 основных свойства:
открываться одной рукой
иметь клипсу для фиксации на одежде
быть надежным даже в условиях, которые обычно называют «нецелевым применением»
хорошо сохранять режущие свойства Тактические складники, наиболее часто используемые военными: Buck Strider, Columbia River Knife & Tool Kit Carson M-16, Spyderco's Military. Многие выбирают CRKT M-16 благодаря его открытой конструкции, которая позволяет легко очистить нож.
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Спецназовцы более склонны к покупке ножей высшего качества. Один из моих «информаторов» предпочитает Chris Reeve Sebenza за его безусловное качество и режущие способности: нож имеет легко работающий замок, который позволяет без проблем его чистить. И, что наиболее важно, нож не закроется в его руке ровно столько времени, сколько рука будет сжимать рукоять. Другой носит с собой Emerson CQC-7 несколько лет и говорит, что тот отлично ему служит. Гражданский работник службы безопасности имеет при себе Randall Model 14 web gear, складник Strider в кармане брюк и два Spyderco Crickets, крепящихся скрытно — это в дополнение к двум пистолетам и основному оружию.
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Большинство перечисленных категорий военных носит с собой так же мультитулы, Gerber и Leatherman подходят для этого примерно одинаково. Хотя тактические складники — практически единственное, что используется повседневно, но для спецназа и военных, находящихся на передовой, ножи с фиксированным лезвием еще сохранили свое значение. Из остальных мало кто их носит, если вообще еще есть такие.
Зона, свободная от больших ножей
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Пехотинцы чересчур перегружены снаряжением. Средний пехотинец, патрулирующий район, ежедневно носит 30–40 фунтов (13–18 кг) личной амуниции, не считая отрядного оборудования, которое легко удваивает нагрузку. Служащие в спецназе обычно таскают и того больше. Действующий «морской котик» SEAL сказал мне, что их стандартная нагрузка обычно составляет более 100 фунтов (45 кг). Десантник из SAS (британский спецназ) подтвердил, что его рюкзак и амуниция вместе имеют сходный вес.
Из-за этого ни один пеший солдат не берет с собой то, что ему не нужно, вот почему большие ножи отходят в прошлое. Некоторые неопытные новобранцы прибывают в район военных действий с большими и тяжёлыми ножами только чтобы понять, что их невозможно ежедневно использовать, потому что они слишком большие и слишком тяжёлые для ношения. Солдаты охотно покупают ножи с фиксированным клинком 6–7 дюймов (150–180 мм), в то время как 11-дюймовый тесак будет пылится на базе.
Военные используют ножи с фиксированным лезвием для выполнения широкого круга задач, которые включают расклинивание, поддевание, рубку и др. Некоторые смотрят негативно на такое варварское использование, но это обычное повседневное применение ножей солдатами, имеющими в распоряжении немногочисленные инструменты. Они должны использовать то, что есть под рукой для быстрого выполнения работы. Поэтому надежность ножа — главное достоинство, даже в ущерб его режущими способностями.
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Как и в случае со складными ножами, цена играет важную роль при выборе. Chris Osman сказал мне, что SOG Seal Pup продаются в его магазине лучше других. Buck Buchanan утверждает, что Ka-Bar Next Generation — лидер продаж, с большим отрывом от остальных. Два владельца магазинов назвали Cold Steel SRK вторым по популярности ножом с фиксированным лезвием. Я уверен, что есть множество других хороших ножей, которые пополнят этот список, но названные мной ножи доступнее, и потому покупаются наиболее часто.
Мои интервью с личным составом, участвующим в боевых действиях, дало похожую картину. Строевые пехотинцы, которых я опрашивал, упоминают Ka-Bar и SRK чаще других ножей. Оба они очень надежны, прекрасно сделаны и потому заслужили репутацию полезного и недорогого инструмента.
«Никто в ранге сержанта и ниже не станет тратить 100$ на нож», — говорит Osman: «Когда они смогут зарабатывать больше, они купят особый нож в качестве подарка самому себе».
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Когда я был в группе подготовки спецназа, то носил Randall. В отличие от регулярной пехоты, мы заранее думали, как будем действовать в глухих местах без надежного снабжения. Обучение выживанию было для нас главной задачей, и мы купили лучшие ножи, которые могли себе позволить. Сегодня спецназ придает большое значение ножам высочайшего качества с фиксированным лезвием. Вдобавок к ножам Randall упоминаются ножи ручной работы Greg Lightfoot, Trace Rinaldi, Strider. Во время службы я годами таскал с собой Randall Model 1 к нему еще boot knife с четырехдюймовым клинком. Позднее тактические складники во многих случаях заменили boot knife, но нож с фиксированным лезвием длиной 6–7 дюймов по-прежнему остается обязательным.
По пересылке ножей для военных ограничений нет. У меня не возникло проблем с отправкой ножей по адресам военной почты. Представитель по связям с прессой почтовой службы США сказал мне, что основные ограничения распространяются на продукты из свинины, алкоголь и «мужские журналы». Кажется несправедливым, что моему другу, любящему бекон и определённые виды алкоголя, Мистер Почтальон отвечает «нет». Тем не менее, если Вы собираетесь отправить военнослужащему нож, сделайте это. Он или она будут Вам благодарны.
Steel for the Sandbox by James Ayres. Blade Magazine. Перевод A.Dzu

BUCK STRIDER SPEAR POINT 880
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Благодаря любезности коллеги, нож в течение недели оттягивал мой карман. Это самый большой, тяжёлый и странный нож, который я использовал… Почему самый странный? Об этом позже…
Для начала немного фактов
Что ж, складник не из маленьких. Длина открытого ножа 237 мм, закрытого 132 мм. Клинок 122 мм, длина РК 92 мм. Ширина ножа составляет 16 мм (без клипсы), максимальная высота 32 мм. Словом — большой нож с очень странными пропорциями. Гмм, может ли ЭТО быть практичным и удобным?
Клинок из ATS-34, стали очень твёрдой, прочной, стойкой к корозии, хотя ржавчина может проявляться в виде коричневатых пятен на клинке. Клинок толщиной 4 мм с false edge (фальшлезвием) производит впечатление надёжности и мощи. На клинке размещён двухсторонний шпенёк, благодаря которому нож легко открыть любой рукой. Шпенёк крупный, но насечка на нём слишком острая и создаёт дискомфорт.
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На обухе насечка, которая не даёт большому пальцу соскальзывать с клинка. Насечка агрессивная, но выполнена очень хорошо. Клинок опирается на осевой винт torx, который позволяет легко устранить возможный люфт — blade play. На голомени с одной стороны выбиты логотипы Strider и Buck, с другой клеймо термиста — Bos (гарантия качества закалки). Вы спросите, что здесь делает логотип Strider? Нож запроектирован господином Майком Страйдером и производится фирмой Buck. Закалку выполняет знаменитый Paul Bos, который тесно сотрудничает с фирмой Strider (опечатка? имеется в виду Buck? — прим. перев.). Таким образом, клинок этого ножа Buck — по-настоящему hardcorе смесь и должен себя проявить на любом поле боя.
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Рукоять довольно большая, но благодаря применению стеклопластика G10 просто клеится к руке. Накладки имеют агрессивную фактуру, благодаря которой не важно, будет ли рука мокрой, грязной, скользкой — хват всегда надёжен. Дополнительно подпальцевая выемка создаёт надёжный упор. Лайнеры сделаны из титана, вполне надёжны. Накладки закреплены винтами torx. В навершии рукояти есть отверстие для темляка. Клинок зажат между прокладками фосфорной бронзы, механика работает мягко, без проблем.
Замок — популярный liner lock. Он выполнен из титана толщиной около 2 мм и даёт ощущение безопасности. Лайнер чётко заходит на пятку клинка, надёжно блокируя его. Благодаря точности обработки открывается и закрывается легко.
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Клипса большая, солидная, закреплена на 3-х винтах torx. Она надёжно удерживает нож на краю кармана. Отверстия для ее крепления предусмотрены с обеих сторон, жаль, что не предусмотрена возможность ношения остриём вниз.
Посмотрим теперь на нож с точки зрения пользователя.
Вынимается из кармана легко, поскольку крепление клипсы в 25 мм от края оставляет много места для пальцев. Как я уже упоминал, открытие ножа за шпенёк не из самых приятных. Открывание шпеньком имеет ещё один минус — шпенёк и насечка на обухе могут болезненно защемить ладонь, что со мной пару раз произошло. Можно было это решить получше. Нож можно откыть инерционно, резким кистевым движением. Производит впечатление быстрое открытие тяжёлого мощного клинка с громким звуком защёлкивающегося замка. Звук напоминает захлопывающиеся двери тюрьмы… Открытый нож ведёт себя так, как будто у него фиксированное лезвие, не заметно ни малейшего люфта клинка. Нож удерживается удобно, хотя из-за своих размеров в небольшой руке хорошо не ляжет. Фехтовальный хват, обратный — здесь в сумме не имеет значения. Как не схватись за рукоять, всегда хорошо лежит. Агрессивная поверхность накладок приятно прилегает к руке, нож неожиданно не выпадет.
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Работа ножом
Для начала немного в кухне. Что ж, нарезка сыра — это вызов, как и чистка овощей. Тяжесть и размер влияют на точность. Зато нарезка мяса — просто идеально. Приготовление цыплёнка с разрубанием костей — тоже без проблем. Тяжёлый клинок сам расщепляет и режет мелкие кости.
Нарезка толстого картона — без проблем, хотя толстый клинок иногда клинится в разрезаемом материале. Проблемы иногда создаёт насечка на обухе. Работа по дереву — чистое удовольствие. Клинок входит в дерево, как стамеска, нет опасений его сломать. Кончик очень прочный, даже выламывание кусочков дерева не вызывает опасений.
Рубка веток — легко. Рез напольных покрытий, толстой резины, пластиковых труб — все это действия, которые не смогут повредить нож.
Закрываем одной рукой, убираем в карман… и здесь серьёзная накладка. Упомянутая насечка, который при открытии защемляет ладонь, цепляется за карман и мешает. На мой взгляд, это серьёзный недосмотр.
Суммирую: этот нож будет хорошим компаньоном на каждый день, если приловчиться без травм открывать его и убирать в карман. Тяжёлый мощный клинок покажет себя там, где не справятся меньшие складники. Пригодится на выходе в лес в руке человека, которому нужен мощный солидный нож. Решительно не подходит к костюму, сильно оттягивает карман или пояс. Хорошее качество исполнения (кроме травмоопасного края рукояти) позволяет относится к нему, как к ножу с фиксированным клинком, не опасаясь за пальцы. Выгодное соотношение цена/качество, с учётом использованных материалов.
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В начале рецензии я написал, что этот нож оказался одним из самых странных, которые я носил…
Почему?
Несмотря на свои размеры и вес, нож уже через день удобно устроился в моём кармане, не вызывая дискомфорта в ношении. Весь первый день нож мешал садиться, когда лежал в переднем кармане брюк, но потом я нашёл способ крепления, который не мешал ходить, садиться, приседать на корточки.
Непрактично сначала выглядевший мощный клинок оказался хорошим инструментом и показал свои сильные стороны в приготовлении еды и в тяжёлых работах. Единственное, что я бы в ноже изменил, — это топорные шпеньки и эту несчастную насечку у основания обуха…
Jumbo, перевод Eugen, подбор материала В.Хохулин

ГЕОГРАФИЯ С ТОПОЛОГИЕЙ
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SOG Topo Meridian мне удалось буквально выхватить из маленькой первой партии, доехавшей до Москвы. Даже разглядеть как следует времени не было, конкуренты одолевали. Мне достался вариант со светлым лезвием.
По дороге был большой соблазн достать и рассмотреть, но я его поборол. Как-то неудобно народ в метро распугивать щелканьем клинка:) Зато уж дома посмотрел и пощупал с пристрастием.
Нож не слишком легкий, весит 115 г, в руке его вес вполне ощутим. Тактильные ощущения странные и непривычные, одновременно чувствуется множество граней рукояти, ступеньки осевого болта, широченный клип, куча мелких болтиков. Такой случайно в руке не провернется. Все очень необычно, даже затрудняюсь найти образец, с которым можно было бы сравнивать. При нажатии на выступ пятки клинок с сухим звуком вылетел в боевое положение. Красиво, однако. Не зря ножу за дизайн журнал Блэйд премию дал: дизайн тут действительно присутствует, он необычен, но совершенно функционален. Редкое в последнее время сочетание. Можете смеяться сколько угодно, у меня в голове всплыл профиль Ежика от Прокопенкова. Продолжаю знакомиться с ТопоЕжиком:)
Клинок ножа сделан с вогнутыми спусками, на обухе выполнено фальшлезвие, а ближе к рукояти оставлен плоский участок с насечкой под палец. Выступ пятки продолжает контур рукояти, образуя эффективную гарду.

[image: ]
Вторая попытка открыть нож, уже с использованием шпенька, вышла не такой удачной. Замок в начале движения оказывает приличное сопротивление, так что для открывания требуется некоторая ловкость и определенное положение рукояти в руке. Раза с третьего научился открывать не задумываясь, но это в любом случае запасной способ, да и механика со временем неминуемо приработается.
Рукоять Topo заслуживает отдельного повествования. Представьте себе лайнеры. Такие довольно толстые блестящие лайнеры из нержавейки, на которых все держится. На них наложены еще одни, поменьше, серого цвета, контуром повторяющие первые. Сверху еще одни, анодированные в синий, а на них последние, черные, из чего-то типа G-10. Весь бутерброд скреплен болтами, их по девять штук с каждой стороны. Вот такой слоеный пирожок, прорезанный насквозь буквами S O G. Контур клипа так же повторяет форму рукояти. Все вместе образует интересную рельефную цветную структуру, которую раньше получали только отливкой или фрезерованием в трех плоскостях с последующим нанесением рисунка. Выглядит до невозможности забавно и оригинально. И даже отверстие под темляк не забыли.
Клинок имеет полезную длину 75 мм, что вполне достаточно для решения повседневных задач. Режущая кромка заточена до бритвенного состояния, бреет «на ура». Я ее, конечно, потом переточу под свой уголок, но пока можно не трогать. Порадовало расположение шпенька для открывания, он поставлен близко к рукояти и вообще не уменьшает полезную длину клинка.
Замок аналогичен тому, который используется в ножах SOG Twitch, и даже предохранитель предусмотрен такой же системы. Интересно, зачем он вообще нужен? Единственный недостаток замка, как и всякого другого Back Lock — одной рукой нож закрывать надо еще научиться.
Вот такую забавную игрушку придумали на SOGе. В серию Meridian входит так же Mini Topo с клинком более традиционной формы и шейный нож Topo Contour с фиксированным клинком, который тоже, пожалуй, придется приобрести.
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